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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

 

      Учебный предмет «Технология» в современной школе интегрирует 

знания по разным предметам учебного плана и становится одним из базовых 

для формирования у обучающихся функциональной грамотности, технико-

технологического, проектного, креативного и критического мышления на 

основе практико-ориентированного обучения и системно-деятельностного 

подхода в реализации содержания. 

         Предмет обеспечивает обучающимся  вхождение в мир технологий, в том 

числе: материальных, информационных, коммуникационных, когнитивных и 

социальных. В рамках освоения предмета происходит приобретение базовых 

навыков работы с современным технологичным оборудованием, освоение 

современных технологий, знакомство с миром профессий, самоопределение и 

ориентация обучающихся в сферах трудовой деятельности. 

         Различные виды технологий, в том числе обозначенные в Национальной 

технологической инициативе, являются основой инновационного развития 

внутреннего рынка, устойчивого положения России на внешнем рынке. 

Учебный предмет «Технология» раскрывает содержание, адекватно 

отражающее смену жизненных реалий и формирование пространства 

профессиональной ориентации и самоопределения личности, в том числе: 

компьютерное черчение, промышленный дизайн; 3D-моделирование, 

прототипирование, технологии цифрового производства в области обработки 

материалов, аддитивные технологии; технологии электротехники, обработка 

пищевых продуктов. 

        Программа предмета «Технология» конкретизирует содержание, 

предметные, метапредметные и личностные результаты, которые должны 

обеспечить требование федерального государственного образовательного 

стандарта. 

    Стратегическими документами, определяющими направление 

модернизации содержания и методов обучения, являются: 

Концепция преподавания предметной области «Технология» опубликована 

30.12.2018г. 

ФГОС НОО, ФГОС ООО утверждены приказами Министерства просвещения 

России Федеральных государственных образовательных стандартов 

начального общего и основного общего образования, № 286 от 31.05.2021 и 

№ 287 от 31.05.2021; 

протокол УМО по общему образованию от 04.02.2020г. № 1/20;  

  протокол УМО по общему образованию от 18.03.2022г. № 1/22 



 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи" 

утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека 17 мая 2021 г. Рабочая программа основного общего 

образования «ТЕХНОЛОГИЯ» одобрена решением федерального учебно-

методического объединения по общему образованию, протокол 3/21 от 

27.09.2021 г. 

Федеральный перечень учебников (приказ №695 от 18 декабря, прошедший 

окончательную регистрацию 04.02.2021 года) 

    Обновлённое содержание и активные и интерактивные методы обучения 

по предмету «Технология» должны обеспечить вхождение обучающихся в 

цифровую экономику, развивать системное представление об окружающем 

мире, воспитывать понимание ответственности за применение различных 

технологий — экологическое мышление, обеспечивать осознанный выбор 

дальнейшей траектории профессионального и личностного развития. 

      Рабочая программа учебного предмета «Технология» составлена в 

соответствии ФГОС 3 основного общего образования 

На основе программы по учебному предмету «Технология ведения дома» 

    УМК- Синица Н.В., Симоненко В.Д., Семёнова Г.Ю. В.М., «Технология» 

ООО Издательский центр «Вентана- Граф» для 5-7  классов основного 

общего образования на 2023-2024 учебный год 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» 

В ОСНОВНОМ ОБЩЕМ ОБРАЗОВАНИИ 

     Технологическое образование школьников носит интегративный 

характер и строится на неразрывной взаимосвязи с любым трудовым 

процессом и создаёт возможность применения научно-теоретических 

знаний в преобразовательной продуктивной деятельности; включении 

учащихся в реальные трудовые отношения в процессе созидательной 

деятельности; воспитании культуры личности во всех её проявлениях 

(культуры труда, эстетической, правовой, экологической, технологической и 

др.), самостоятельности, инициативности, предприимчивости; развитии 

компетенций, позволяющих учащимся осваивать новые виды труда и 

готовности принимать нестандартные решения. Основной методический 

принцип современного курса «Технология»: освоение сущности и структуры 

технологии неразрывно связано с освоением процесса познания  построения 

и анализа разнообразных моделей. Практико-ориентированный характер 

обучения технологии предполагает, что не менее 75 % учебного времени 

отводится практическим и проектным работам. 

        Современный курс технологии построен по модульному принципу. 

Модуль — это относительно самостоятельная часть структуры 

образовательной программы по предмету «Технология», имеющая 

содержательную завершённость по отношению к планируемым 

предметным результатам обучения за уровень обучения (основного общего 

образования). 

      Модульная рабочая программа по предмету «Технология» — это 

система логически завершённых блоков (модулей) учебного материала, 

позволяющих достигнуть конкретных образовательных  результатов  за  

уровень  образования  в  соответствии с ФГОС ООО, и предусматривающая 

разные образовательные траектории её реализации. 

      Модульная рабочая программа включает инвариантные модули и 

вариативные. Организации вправе самостоятельно определять 

последовательность модулей и количество часов для освоения 

обучающимися модулей учебного предмета  «Технология»  с  учётом  

возможностей  материально-технической базы организации и специфики 

региона. 

Образовательная программа или отдельные модули могут реализовываться 

на базе других организаций (например, дополнительного образования 

детей, Кванториуме, IT-кубе и др.) на основе договора о сетевом 

взаимодействии. 

 



ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ИЗУЧЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» 

В ОСНОВНОМ ОБЩЕМ ОБРАЗОВАНИИ 

      Основной целью освоения предмета «Технология» является 

формирование технологической грамотности, глобальных компетенций, 

творческого мышления, необходимых для перехода к новым приоритетам 

научно-технологического развития Российской Федерации. 

      Задачами курса технологии являются:  овладение  знаниями,  умениями  

и  опытом  деятельности  в предметной области «Технология» как 

необходимым компонентом общей культуры человека цифрового социума 

и актуальными для жизни в этом социуме технологиями; овладение 

трудовыми умениями и необходимыми технологическими  знаниями  по  

преобразованию  материи,  энергии  и информации в соответствии с 

поставленными целями, исходя из экономических, социальных, 

экологических, эстетических критериев, а также критериев личной и 

общественной безопасности; формирование у обучающихся культуры 

проектной и исследовательской  деятельности,  готовности  к  предложению  

и осуществлению новых технологических решений; формирование у 

обучающихся навыка использования в трудовой деятельности цифровых 

инструментов и программных сервисов, а также когнитивных инструментов 

и технологий; развитие умений оценивать свои профессиональные интересы 

и склонности в плане подготовки к будущей профессиональной 

деятельности, владение методиками оценки своих профессиональных 

предпочтений. 

 

 

МЕСТО УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В УЧЕБНОМ ПЛАНЕ 

 

Учебный предмет «Технология» является обязательным компонентом 

системы основного общего образования обучающихся. 

Освоение предметной области «Технология» в основной школе 

осуществляется в 5—9 классах из расчёта: в 5—7 классах 2 часа в неделю, в 

8—9 классах — 1 час. 

Дополнительно рекомендуется выделить за счёт внеурочной деятельности в 

8 классе — 1 час в неделю, в 9 классе — 2 часа. 

 

 

 

 

 



ВОСПИТАТЕЛЬНЫЙ ПОТЕНЦИАЛ ПРЕДМЕТА "ТЕХНОЛОГИЯ"            

Воспитательный потенциал предмета «Технология» реализуется через: - 

получение первоначального опыта трудового самовоспитания; - 

формирование качеств и отношений: трудолюбие, организованность, 

добросовестное и ответственное отношение к делу, инициативность, 

потребность помогать другим, уважение к чужому труду и результатам 

труда; - понимание культурно-исторической ценности традиций, отраженных 

в предметном мире, уважение к ним. Целью изучения курса 

технологии является развитие и воспитание широко образованной, 

культурной, творческой, инициативной и предприимчивой личности, 

подготовленной к самостоятельной трудовой деятельности. 

       С первых дней обучения необходимо создавать такую обстановку, в 

которой дети смогут научиться выражать свои мысли. Использование 

вопросов «почему?», «для чего?», ролевых учебных заданий, при помощи 

которых дети в игре научаться оценивать и обосновывать свою точку зрения, 

способствуют созданию комфортной среды, в которой все эмоции ребенка 

будут направлены только на совершаемую им деятельность. Следовательно, 

работы учащихся будут выполнены аккуратно и более творчески. Только 

будучи заинтересованным, ребенок начинает эмоционально выражать свое 

отношение ко всему окружающему. Эстетическое воспитание – воспитание 

чувства прекрасного, общей культуры труда,  имеет значимую роль в 

формировании личности, ее всестороннем развитии. Оно составляет 

целенаправленный процесс формирования творчески активной личности, 

ребенка, способного воспринимать и оценивать прекрасное или 

отвратительное, трагическое или комическое в жизни и искусстве, жить и 

творить «по законам красоты». Понятие «эстетическое воспитание» включает 

в себя ряд зависимых от него понятий. Среди них следует отметить 

эстетическое развитие, эстетический вкус, эстетический идеал, эстетическое 

чувство. Цель эстетического воспитания заключается в развитии 

эстетической активности личности не только в художественной 

деятельности, но и в практической жизни – в отношении человека к природе, 

к другим людям и к самому себе, к обычаям, формам поведения, к миру 

вещей, окружающих человека, к искусству. Экономическое воспитание в 

школе включает усвоение учащимися первоначальных экономических 

знаний и умений, формирование актуального экономического мышления, 

приобретение знаний о производстве и потреблении материальных или 

духовных благ. Технология способствует формированию интереса детей к 

обучению через организацию собственной деятельности. Постановка перед 

собой целей и проблем, решение задач ведут к появлению новых знаний и 



умений. Проектная деятельность в данном случае предусматривает и 

ориентирует школьников на экономное и рациональное использование 

материалов, определение себестоимости продукта, который получается, 

расчет результативности, поиск условий для повышения эффективности 

труда. Благодаря процессу трудового обучения экономическая деятельность 

носит познавательный и созидательный характер. 

 

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА  "ТЕХНОЛОГИЯ"  

5 класс 

Модуль «Производство и технологии» (6 часов) 

Технологии вокруг нас. Преобразующая деятельность человека и технологии. 

Мир идей и создание новых вещей и продуктов. Производственная 

деятельность. Материальный мир и потребности человека. Свойства вещей. 

Материалы и сырьё. Естественные (природные) и искусственные материалы. 

Материальные технологии. Технологический процесс. 

Производство и техника. Роль техники в производственной 

деятельности человека. Когнитивные  технологии:  мозговой  штурм,  

метод  интеллект-карт, метод фокальных объектов и др. Проекты и ресурсы 

в производственной деятельности человека. Проект как форма организации 

деятельности. Виды проектов. Этапы проектной деятельности. Проектная 

документация. Проект  «Востребованные  профессии.» 

Модуль «Технологии обработки конструкционных материалов» (8 часов) 

Проектирование, моделирование, конструирование — основные 

составляющие технологии. Основные элементы структуры технологии: 

действия, операции, этапы. Технологическая карта. Бумага и её свойства. 

Производство бумаги, история и современные технологии. Использование 

бумаги человеком (история и современность). Использование бумаги и 

охрана природы. Организация рабочего места при работе с бумагой . 

Операции (основные): разметка, вырезание, декорирование бумаги .  

Индивидуальный творческий (учебный) проект «Изделие из бумаги». 

Модуль «Технологии обработки пищевых продуктов» (18 часов) 

Общие сведения о питании и технологиях приготовления пищи. 

Рациональное, здоровое питание, режим питания, пищевая пирамида. 

Значение выбора продуктов для здоровья человека. Пищевая ценность 

разных продуктов питания. Пищевая ценность яиц, круп, овощей. 

Технологии обработки овощей, круп. Технология приготовления блюд из 

яиц, круп, овощей. Определение    качества    продуктов,    правила    

хранения    продуктов. Интерьер кухни, рациональное размещение мебели. 

Посуда, инструменты, приспособления для обработки пищевых продуктов, 



приготовления блюд. Правила этикета за столом. Условия хранения 

продуктов питания. Утилизация бытовых и пищевых отходов. Профессии, 

связанные с производством и обработкой пищевых продуктов. Групповой 

проект по теме «Питание и здоровье человека». 

Модуль «Технологии обработки текстильных материалов»  (22 часов) 

Основы материаловедения. Текстильные материалы (нитки, ткань), 

производство и использование человеком. История, культура. Современные 

технологии производства тканей с разными свойствами. Технологии 

получения текстильных материалов из натуральных  волокон  растительного,  

животного  происхождения, из химических волокон. Свойства тканей. 

Основы технологии изготовления изделий из текстильных материалов. 

Последовательность изготовления швейного изделия. Контроль качества 

готового изделия. Устройство швейной машины: виды приводов швейной 

машины, регуляторы. Виды стежков, швов. Виды ручных и машинных швов 

(стачные, краевые). Профессии, связанные со швейным производством. 

Индивидуальный творческий (учебный) проект «Изделие из текстильных 

материалов». 

Чертёж  выкроек  проектного  швейного  изделия  (например, 

фартук, прихватка, лоскутное шитьё). Выполнение технологических 

операций по пошиву проектного изделия, отделке изделия. Оценка  

качества  изготовления  проектного  швейного  изделия. 

Модуль «Художественные ремесла» (14 часов) 

изучает понятие декоративно-прикладного искусства, их современные виды. 

Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладного 

искусства. Формирует понятия из истории создания изделий из лоскутков. 

Обучает технологии изготовления лоскутного изделия. Раздел 

предусматривает Лабораторно-практические  и практические работы: 

Изучение  лучших  работ  мастеров  декоративно-прикладного искусства  

родного  края. Зарисовка  и  фотографирование  наиболее  интересных  

образцов  рукоделия. Зарисовка  природных  мотивов  с  натуры,  их  

стилизация. Создание  графической  композиции,  орнамента  на  ПК  или на 

листе бумаги в клетку. Изготовление  образцов  лоскутных  узоров.  

Изготовление  проектного  изделия  в  технике  лоскутного  шитья.  

Индивидуальный проект «Лоскутное изделие для кухни - столовой». 

 

 

 

 

 



6 класс 

Модуль «Интерьер жилого дома» (10 часов) 

     Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жилой дом, 

квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого 

дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения 

членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. 

Зонирование комнаты подростка. 

       Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. 

Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и 

подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, 

пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в 

интерьере. Основные виды занавесей для окон. 

       Лабораторно-практические и практические работы. 

Выполнение электронной презентации «Декоративное оформление 

интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов 

для отделки потолка, стен, пола. Изготовление макета оформления окон. 

Комнатные растения в интерьере  

      Теоретические сведения. Понятие о фито дизайне как искусстве 

оформления интерьера, создания композиций с использованием растений. 

Роль комнатных растений в интерьере. Приёмы размещения комнатных 

растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных 

растений, комнатный садик, террариум. Требования растений к окружающим 

условиям. Светолюбивые, теневыносливые и тенелюбивые растения. 

Разновидности комнатных растений: декоративнолистные, декоративно 

цветущие комнатные, декоративно цветущие горшечные, кактусы и 

суккуленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, растения с 

прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, 

шарообразные и кустистые растения. Технологии выращивания комнатных 

растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Правила ухода за 

комнатными растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения. 

Технологии выращивания цветов без почвы: гидропоника, на субстратах, 

аэропоника. Профессия садовник. 

        Лабораторно-практические и практические работы. Перевалка 

(пересадка) комнатных растений. Уход за растениями в кабинете технологии, 

классной комнате, холлах школы. 

Групповой проект по теме: «Растения в интерьере». 

 

 

 



Модуль «Технологии обработки пищевых продуктов» (16 часа) 

       Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря 

Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов 

моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и 

нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. 

Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной 

продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солёной рыбы. 

Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая 

обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных 

продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. 

Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести 

рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Определение качества термической 

обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов. 

Блюда из мяса  

     Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и 

субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические 

методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения 

мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к 

тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. 

Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой 

обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества 

термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из 

мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам. Определение 

доброкачественности мяса и мясных продуктов. Приготовление блюда из 

мяса. Заправочные супы. Теоретические сведения. Значение супов в рационе 

питания. Технология приготовления бульонов, используемых при 

приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология 

приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с 

крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление 

готового супа и подача к столу. Приготовление обеда. Сервировка стола к 

обеду. Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. 

Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила 

поведения за столом и пользования столовыми приборами.  Лабораторно-

практические и практические работы. Составление меню обеда. Сервировка 

стола к обеду. Определение калорийности блюд. 

Групповой проект по теме «Сервировка стола к обеду». 

 

 

 



Модуль «Создание изделий из текстильных материалов»  

(30 часов) 

      Свойства текстильных материалов, теоретические 

сведения. Классификация текстильных химических волокон. Способы их 

получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды 

нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор в 

производстве  химических волокон. Лабораторно-практические и 

практические работы. Изучение свойств текстильных материалов из 

химических волокон. Конструирование швейных изделий. Теоретические 

сведения. Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным 

и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок 

для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого 

изделия с цельнокроеным рукавом. Лабораторно-практические и 

практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и 

машинных работ. Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с 

цельнокроеным рукавом в натуральную величину (проектное  изделие). 

Моделирование швейных изделий.  Понятие о моделировании одежды. 

Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды 

с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. 

Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: 

подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины 

переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Лабораторно-

практические и практические работы. Подготовка выкройки проектного 

изделия к раскрою. 

       Швейная машина. Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. 

Неполадки в работе швейной машины, связанные с неправильной установкой 

иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки в работе швейной 

машины, связанные с неправильным натяжением ниток. Дефекты машинной 

строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. 

Приспособления к швейным машинам. Назначение и правила использования 

регулятора натяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание 

пуговицы с помощью швейной машины. Подготовка выкройки к раскрою. 

Лабораторно-практические и практические работы. Устранение дефектов 

машинной строчки. Применение приспособлений к швейной 

машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговицы. Технология 

изготовления швейных изделий  

       Теоретические сведения. Технология изготовления плечевого швейного 

изделия с цельнокроеным рукавом. Последовательность подготовки ткани к 

раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. 



Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила 

безопасной работы с иголками и булавками. 

        Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с 

клеевой прокладкой. Правила безопасной работы с утюгом. Способы 

переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных 

стежков. Основные операции при ручных работах:  временное соединение 

мелкой детали с крупной — примётывание; временное ниточное закрепление 

стачанных и вывернутых краёв — вымётывание. 

       Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной 

притачивание; соединение деталей по контуру с последующим 

вывёртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва перед 

вывёртыванием. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с 

цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки. 

Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным 

рукавом. Технология обработки среднего шва с застежкой и разрезом, 

плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной 

обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. 

Окончательная отделка изделия. Оценка качества изготовления проектного 

швейного изделия. Индивидуальный творческий (учебный) проект «Наряд 

для семейного обеда». 

Модуль «Художественные ремёсла» (12 часов) 

       Вязание крючком. Теоретические сведения. Краткие сведения из истории 

старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. 

Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила 

подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. 

Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для 

изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при 

вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании 

крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные 

способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: 

основное кольцо, способы вязания по кругу. Лабораторно-практические и 

практические работы. Вывязывание полотна из столбиков с накидом 

несколькими способами. Выполнение плотного вязания по кругу. Вязание 

цветных узоров. Создание с помощью компьютера схем для вязания. 

Выполнение индивидуального творческого проекта «Вяжем аксессуары 

крючком или спицами». 

 

 

 



7 класс 

Модуль «Интерьер жилого дома» (10 часов) 

      Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в 

интерьере. Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения 

жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: 

накаливания, люминесцентные, галогенные, светодиодные. Особенности 

конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, дос-

тоинства и недостатки. Типы светильников: рассеянного и направленного 

освещения. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, на-

стольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Современные 

системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. 

Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, 

местное, направленное, декоративное, комбинированное. Предметы 

искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. 

Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере. 

Профессия дизайнер. Систематизация коллекции, книг. Значение в жизни 

человека соблюдения и поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: еже-

дневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их особенности и 

правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, 

применяемые при уходе за посудой, уборке помещения. Зависимость 

здоровья и самочувствия людей от поддержания чистоты в доме. 

Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в 

помещении. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Понятие о 

микроклимате. Приборы для создания микроклимата (климатические 

приборы): кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции 

климатических приборов. Изучение потребности в бытовых электроприборах 

для уборки и создания микроклимата в помещении. Подбор современной 

бытовой техники с учётом потребностей и доходов семьи. 

Групповой проект по теме: «Умный дом». 

Модуль «Технологии обработки пищевых продуктов» (16 часа) 

       Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. 

Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. 

Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и 

молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кис-

ломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления 

и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления 

творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из 

кисломолочных продуктов. Виды блюд из жидкого теста. Продукты для 

приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. 



Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. 

Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с 

начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу. Продукты для 

приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и 

приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. 

Электрические приборы для приготовления выпечки. Дрожжевое, 

бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изделий из 

них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного 

теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер. 

Технология приготовления сладостей, десертов, напитков. Рецептура, 

технология их приготовления и подача к столу. Сервировка сладкого стола. 

Праздничный этикет. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. 

Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и 

сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными 

приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка 

пригласительных билетов с помощью ПК. Групповой проект по теме: 

«Праздничный сладкий стол». 

Модуль  «Создание изделий из текстильных материалов»  

(30 часов) 

       Свойства текстильных материалов. Классификация текстильных волокон 

животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства 

шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по 

сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из 

различных волокон. Конструирование швейных изделий. Понятие о поясной 

одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для 

изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки. 

Моделирование швейных изделий. Приёмы моделирования поясной одежды. 

Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со 

складками. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного 

изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета. 

Швейная машина. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и 

вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного 

подшивания и окантовывания среза. Технология изготовления швейных 

изделий. Технология изготовления поясного швейного изделия. Правила 

раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. 

Выкраивание юбки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы 

ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой 

прокладкой-корсажем. Основные операции при ручных работах: 

прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание. 



Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью 

лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание 

среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный с 

закрытым срезом и с открытым срезом. Технология обработки среднего шва 

юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии 

вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, 

встречной и байтовой складок. Подготовка и проведение примерки поясной 

одежды. Устранение дефектов после примерки. Последовательность 

обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, 

боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным 

поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка 

нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная влажно-

тепловая обработка изделия. Индивидуальный творческий (учебный) проект  

«Праздничный наряд». 

Модуль «Художественные ремёсла» (12 часов) 

       Ручная роспись тканей. Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка 

тканей к росписи. Виды батика. Технология горячего батика. Декоративные 

эффекты в горячем батике. Технология холодного батика. Декоративные 

эффекты в холодном батике. Особенности выполнения узелкового батика и 

свободной росписи. Профессия художник росписи по ткани. Вышивание.  

Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к 

вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, 

крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест 

горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование 

ПК в вышивке крестом. Техника вышивания художественной, белой и 

владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. 

Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо. Материалы 

и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в 

вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия 

вышивальщица. Индивидуальный творческий (учебный) проект «Подарок 

своими руками». 

 

 

 

 

 

 

 

 



ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 

"ТЕХНОЛОГИЯ" НА УРОВНЕ ОСНОВНОГО ОБЩЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

    В соответствии с ФГОС в ходе изучения предмета «Технология» 

учащимися предполагается достижение совокупности основных личностных, 

метапредметных и предметных результатов. 

Личностные результаты 

       Патриотическое воспитание: проявление интереса к истории и 

современному состоянию российской науки и технологии; ценностное 

отношение к достижениям российских инженеров и учёных. 

       Гражданское и духовно-нравственное воспитание: готовность к 

активному участию в обсуждении общественно значимых и этических 

проблем, связанных с современными технологиями, в особенности 

технологиями четвёртой промышленной революции; осознание важности 

морально-этических принципов в деятельности, связанной с реализацией 

технологий; освоение социальных норм и правил поведения, роли и формы 

социальной жизни в группах и сообществах, включая взрослые и социальные 

сообщества. 

       Эстетическое воспитание: восприятие эстетических качеств предметов 

труда; умение создавать эстетически значимые изделия из различных 

материалов понимание  ценности  отечественного  и  мирового  искусства, 

народных традиций и народного творчества в декоративно-прикладном 

искусстве; осознание роли художественной культуры как средства 

коммуникации и самовыражения в современном обществе. Ценности 

научного познания и практической деятельности: осознание ценности науки 

как фундамента технологий; развитие интереса к исследовательской 

деятельности, реализации на практике достижений науки. Формирование 

культуры здоровья и эмоционального благополучия: осознание ценности 

безопасного образа жизни в современном технологическом мире, важности 

правил безопасной работы с инструментами. 

       Трудовое воспитание: уважение к труду, трудящимся, результатам труда 

(своего и других людей); ориентация на трудовую деятельность, получение 

профессии, личностное самовыражение в продуктивном, нравственно 

достойном труде в российском обществе; готовность к активному участию в 

решении возникающих практических трудовых дел, задач технологической и 

социальной направленности, способность инициировать, планировать и 

самостоятельно выполнять такого рода деятельность; умение 

ориентироваться в мире современных профессий; умение  осознанно  

выбирать  индивидуальную  траекторию развития с учетом личных и 



общественных интересов, потребностей; ориентация на достижение 

выдающихся результатов в профессиональной деятельности. 

       Экологическое воспитание: воспитание бережного отношения к 

окружающей среде, понимание необходимости соблюдения баланса между 

природой и техносферой; осознание пределов преобразовательной 

деятельности человека. 

 

Метапредметные результаты 

       Освоение содержания предмета «Технология» в основной школе 

способствует достижению метапредметных результатов, в том числе 

овладение универсальными познавательными действиями. Базовые логические 

действия: выявлять и характеризовать существенные признаки природных и 

рукотворных объектов; устанавливать существенный признак 

классификации, основание для обобщения и сравнения; выявлять 

закономерности и противоречия в рассматриваемых фактах, данных и 

наблюдениях, относящихся к внешнему миру; выявлять причинно-

следственные связи при изучении при- родных явлений и процессов, а также 

процессов, происходящих в техносфере; самостоятельно выбирать способ 

решения поставленной задачи, используя для этого необходимые материалы, 

инструменты и технологии. Базовые исследовательские действия: 

использовать вопросы как исследовательский инструмент познания; 

формировать запросы к информационной системе с целью получения 

необходимой информации; оценивать полноту, достоверность и 

актуальность получен- ной информации; опытным путём изучать свойства 

различных материалов; овладевать навыками измерения величин с 

помощью измерительных инструментов, оценивать погрешность 

измерения, уметь осуществлять арифметические действия с приближёнными 

величинами; строить  и  оценивать  модели  объектов,  явлений  и  

процессов; уметь создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, 

модели и схемы для решения учебных и познавательных задач; уметь 

оценивать правильность выполнения учебной задачи, собственные 

возможности её решения; прогнозировать поведение технической системы, 

в том числе с учётом синергетических эффектов. Работа с информацией: 

выбирать форму представления информации в зависимости от 

поставленной задачи; понимать различие между данными, информацией и 

знаниями; владеть начальными навыками работы с «большими данными»; 

владеть технологией трансформации данных в информацию, информации в 

знания. Овладение универсальными учебными регулятивными действиями. 

Самоорганизация: уметь    самостоятельно    определять    цели    и    



планировать пути их достижения, в том числе альтернативные, осознанно 

выбирать наиболее эффективные способы решения учебных и 

познавательных задач; уметь соотносить свои действия с планируемыми 

результата- ми, осуществлять контроль своей деятельности в процессе 

достижения результата, определять способы действий в рамках 

предложенных условий и требований, корректировать свои действия в 

соответствии с изменяющейся ситуацией; делать выбор и брать 

ответственность за решение. Самоконтроль (рефлексия): давать адекватную 

оценку ситуации и предлагать план её изменения; объяснять причины 

достижения (недостижения) результатов преобразовательной деятельности; 

вносить необходимые коррективы в деятельность по решению задачи или по 

осуществлению проекта; оценивать соответствие результата цели и условиям 

и при необходимости корректировать цель и процесс её достижения. 

Принятие себя и других: признавать своё право на ошибку при решении 

задач или при реализации проекта, такое же право другого на подобные 

ошибки. Овладение универсальными коммуникативными действиями. 

Общение: в ходе обсуждения учебного материала,  планирования и 

осуществления учебного проекта; в рамках публичного представления 

результатов проектной деятельности; в ходе совместного решения задачи с 

использованием облачных сервисов; в ходе общения с представителями 

других культур, в частности в социальных сетях. Совместная деятельность: 

понимать и использовать преимущества командной работы при реализации 

учебного проекта; понимать необходимость выработки знаково-

символических средств как необходимого условия успешной проектной 

деятельности; уметь адекватно интерпретировать высказывания собеседника 

— участника совместной деятельности; владеть навыками отстаивания своей 

точки зрения, используя при этом законы логики; уметь распознавать 

некорректную аргументацию. 

 

Предметные результаты 

Для всех модулей обязательные предметные результаты: 

организовывать рабочее место в соответствии с изучаемой технологией; 

соблюдать правила безопасного использования ручных и 

электрифицированных инструментов и оборудования; грамотно и осознанно 

выполнять технологические операции в соответствии изучаемой 

технологией. 

 

 

 



5 КЛАСС   

       Называть и характеризовать технологии; называть и характеризовать 

потребности человека;   называть и характеризовать естественные 

(природные) и искусственные материалы;  сравнивать и анализировать 

свойства материалов; классифицировать технику, описывать назначение 

техники; объяснять понятия «техника», «машина», «механизм», 

характеризовать простые механизмы и узнавать их в конструкциях и 

разнообразных моделях окружающего предметного мира; характеризовать 

предметы труда в различных видах материального производства;   

использовать метод мозгового штурма, метод интеллект-карт, метод 

фокальных объектов и др.;  использовать  метод  учебного  

проектирования,  выполнять учебные проекты; называть негативные 

последствия влияния общественного производства на окружающую среду и 

здоровье человека; способы получения, хранения, поиска информации; 

источники и носители информации; общие сведения о процессе 

пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ; виды 

овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их 

кулинарного использования, методы определения качества овощей, понятие 

об экологической чистоте воды и продуктов, правила первичной обработки 

всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной 

обработки и нарезки овощей;  правила санитарии и гигиены при санитарной 

обработке продуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудовани-

ем, горячими жидкостями; способы варки продуктов, их преимущества и 

недостатки, оборудование, посуда и инвентарь для варки; технологию при-

готовления блюд из сырых и вареных овощей, изменение содержания 

минеральных веществ и витаминов в овощах в зависимости от способа 

кулинарной обработки, оформление готовых блюд из овощей; способы 

определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы 

крашения яиц; виды бутербродов и горячих напитков, технологию их при-

готовления, правила сервировки стола к завтраку; общие сведения из истории 

интерьера, требования, предъявляемые к интерьеру кухни, столовой, способы 

отделки интерьера; культуру поведения в семье; правила безопасной работы 

с ручными инструментами и на универсальной швейной машине; принцип 

изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, 

структуру полотняного переплетения, свойства нитей основы и утка, 

свойства тканей из натуральных растительных волокон; технические 

характеристики, назначение основных узлов универсальной швейной 

машины, виды приводов швейной машины, правила подготовки 

универсальной швейной машины к работе; виды декоративно-прикладного 



искусства народов нашей страны, творчество народных умельцев своего 

края, области, села, различные материалы, инструменты и приспособления, 

применяемые в традиционных художественных ремеслах; возможности 

лоскутной пластики, основные приемы и материалы, применяемые в 

лоскутной пластике; правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших 

ручных швов, правила посадки и постановки рук во время работы; 

эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, 

предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах 

конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей 

швейных изделий, особенности строения женской и детской фигуры, правила 

снятия мерок для построения чертежа фартука, их условные обозначения; 

понятие о композиции в одежде, виды отделки швейных изделий, способы 

моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою; 

назначение, конструкцию, условные графические обозначения и технологию 

выполнения следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, 

накладного с закрытым срезом, накладного с открытым срезом, вподгибку с 

открытым и закрытым срезом; способы раскладки выкройки на ткани, 

правила обработки накладных карманов, оборудование рабочего места и 

приемы влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового 

изделия. 

 

6 КЛАСС 

        Называть и характеризовать машины и механизмы;  конструировать, 

оценивать и использовать модели в познавательной и практической 

деятельности; разрабатывать несложную технологическую, конструкторскую 

документацию для выполнения творческих проектных задач;  решать 

простые изобретательские, конструкторские и технологические задачи в 

процессе изготовления изделий из различных материалов;   предлагать 

варианты усовершенствования конструкций; характеризовать предметы 

труда в различных видах материального производства; характеризовать  

виды  современных  технологий  и  определять перспективы их развития. 

Иметь понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, 

многоквартирный дом. О зонировании пространства жилого дома. 

Организации зон приготовления и приема пищи, отдыха и общения членов 

семьи, приема гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. О 

зонировании комнаты подростка. О композиции в интерьере. Интерьер 

жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных 

материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки 

потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение 



текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон. Иметь понятия о 

фитодизайне как искусстве оформления интерьера, создания композиций с 

использованием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приемы их 

размещения. Технологии выращивания комнатных растений. Влияние 

растений на микроклимат помещения. Правила ухода за комнатными 

растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения. Технологии 

выращивания цветов без почвы: гидропоника, на субстратах, аэропоника. 

Называть классификацию текстильных химических волокон. Способы их 

получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды 

нетканых материалов их химических волокон. Иметь понятие о плечевой 

одежде, об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом, о моделировании 

одежды. Знать устройство машинной иглы. Неполадки в работе швейной 

машины, связанные с неправильной установкой иглы, ее поломкой, 

связанные с неправильным натяжения ниток. Дефекты машинной строчки: 

петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Приспособления к 

швейной машине. Назначение и правила использования регулятора 

натяжения верхней нитки. Знать технологию изготовления плечевого 

швейного изделия с цельнокроеным рукавом. Знать краткие сведения из 

истории старинного рукоделия – вязания. Вязанные изделия в современной 

моде. Материалы инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила 

подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. 

Организация рабочего места при вязании. Расчет количества петель для 

изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при 

вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании 

крючком. Знать пищевую ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. 

Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и 

нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. 

Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной 

продукции. оттаивание мороженной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные 

требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология 

приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых 

блюд. Требования к качеству готовых блюд. Знать значение мясных блюд в 

питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. 

Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия 

и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженного мяса. 

Подготовка мяса к тепловой обработке, санитарные требования при 

обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической 

и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение 

качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления 



блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам. Знать виды 

домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. 

Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой 

обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, 

применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Технология 

приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подачи их к 

столу. Знать значение супов в рационе питания. Технологию приготовления 

бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды 

заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника 

солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка 

готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу. 

 

7 КЛАСС 

       Приводить примеры развития технологий;   приводить примеры 

эстетичных промышленных изделий;   называть и характеризовать 

народные промыслы и ремёсла России;   называть современные и 

перспективные технологии; оценивать области применения технологий, 

понимать их возможности и ограничения;   оценивать условия и риски 

применимости технологий с позиций экологических последствий. Знать 

значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Методы 

определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для 

приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы 

и каши: технология приготовления и требования к качеству. Виды блюд из 

жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые 

разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания 

теста и выпечки блинов. Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе 

(меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные 

напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления 

и подача к столу. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор 

столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и 

сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными 

приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей.  

Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения жилого 

помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: 

накаливания, люминесцентные, галогенные, светодиодные. Особенности 

конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, дос-

тоинства и недостатки. Типы светильников: рассеянного и направленного 

освещения. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, на-

стольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Современные 



системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. 

Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, 

местное, направленное, декоративное, комбинированное. Предметы 

искусства и коллекции в интерьере. Значение в жизни человека соблюдения и 

поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: ежедневная (сухая), 

еженедельная (влажная), генеральная. Их особенности и правила проведения. 

Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при 

уходе за посудой, уборке помещения. Зависимость здоровья и самочувствия 

людей от поддержания чистоты в доме. Электрические бытовые приборы для 

уборки и создания микроклимата в помещении. Современный пылесос, его 

функции. Робот-пылесос. Понятие о микроклимате. Приборы для создания 

микроклимата (климатические приборы): кондиционер, ионизатор-

очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов. 

Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы 

их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки 

определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характе-

ристика свойств тканей из различных волокон. Понятие о поясной одежде. 

Виды поясной одежды. Понятие о ручной росписи тканей. Виды батика. 

Декоративные эффекты в горячем батике. Технология холодного батика. 

Декоративные эффекты в холодном батике. Особенности выполнения 

узелкового батика и свободной росписи. Профессия художник росписи по 

ткани. Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к 

вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, 

крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест 

горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование 

ПК в вышивке крестом. Техника вышивания художественной, белой и 

владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. 

Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо. Материалы 

и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в 

вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия 

вышивальщица. 
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